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Plano de rececao de Frutas,
Legumes e Pescado

Como fazer a rececao das matérias-primas?
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Verificar se o produto
foi transportado
corretamente

Certificar se as caixas /
sacos apresentam o selo

Retirar a pelicula e o
selo de inspecao
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Verificar se a pelicula
que cobre as caixas nao
foi violada

Colocar os produtos no
armazém em local limpo
e arejado

Fazer o pré-tratamento
dos produtos e
armazenar conforme o
tipo de alimento
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Verificar se o produto
foi transportado
corretamente

v Registar as higienizacées nas fichas de registros

Certificar se as malas
térmicas apresentam o
selo de inspecao

Separar a quantidade do
peixe a ser consumida
numa refeicao e colocar
em sacos transparentes

FRUTAS E LEGUMES PESCADO

Certificar se a fita
adesiva das malas
térmicas nao foi violada

Fazer o pré-preparo do
peixe

Congelar na arca ou
congelador do frigorifico
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REGISTO DAS OPERACOES DE TRATAMENTO
Frutas e legumes e Pescado
Més Ano

DIA HORA Produto trata

Tipo de Assinatura de quem
tratamento*

Assinatura de quem
verificou a execugio

fez a tarefa da tarefa

Na coluna referente ao “ tipo de tratamento do produto’, explicar se é tratamento por:

Higienizagao (Lavagem + desinfecao)

Higienizagao (Lavagem + desinfecdo) + congelagao

Congelagao
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